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1. Undervisningen pa Hotel- og Restaurantskolen
Undervisningen pd Hotel- og Restaurantskolen tager udgangspunkt i skolen paedagogisk, didaktiske grundlag, der arbejder med fire overordnede dimensioner, der er felles for alle uddannelserne:

e Dannelse

e  Forventninger

e  Professionalisme
e  Traening.

De fire dimensioner udmgntes af underviserne tilpasset den specifikke uddannelse og egne paedagogiske tilgange.

Feelles for alle er imidlertid, at vi arbejder bevidst og systematisk med parametre som gentagelser, tilbagemeldinger, tryghed og fordybelse med eleverne. Alle uddannelser anvender derudover
veerkstedspaedagogik, gestelaerere fra branchen og takt og tone til at styrke den faglige stolthed hos eleverne og hos os selv.

Denne paedagogisk, didaktiske tilgang tager afsaet i skolens seks veerdier:

e VI TROR PA DIG: Vi bakker op om talent i alle former og afskygninger. Vi stgtter dem, der gor og kan noget saerligt, og vi skaber plads til alle dem, der har brug for seerlig stgtte. Vi satser p3 alle,
der vil mestre vores handvaerk.

e  VIDYRKER SANSELIGHED OG NYDELSE: Med respekt for ravarer, sensorik og maltidet skaber vi nydelse gennem mad, vaertskab og geestfrihed.

e  VIGOR EN FORSKEL: For elever, mestre, branche og samfund. Gennem mad, maltider og gaestfrihed vil vi ggre en forskel for en bedre verden.

e VI ER MODIGE OG NYSGERRIGE: Vi eksperimenterer og leerer nyt, mens vi holder hdndvaerket i haevd. Vi er ikke bange for at ga forrest eller bega fejl.

e VIGWPR 0S UMAGE: Vi er ambitigse pa egne og andres vegne. Vi ggr det, vi siger.iVi praktiserer, det vi leerer og tror pa.

e  VIARBEJDER SAMMEN OG H]ALPER HINANDEN: Vi samarbejder tillidsfuldt og hjeelpes ad. Bade pa tveers af branchen, ude i verden og internt pa skolen.

Se skolens paedagogisk, didaktiske grundlag her https://hrs.dk/om-skolen/kvalitet


https://hrs.dk/om-skolen/kvalitet

2. Uddannelsens indhold

Uddannelsen bestar af fglgende temaer: Klar til G1, Handvaerket og Klar til G2.

Tema 1

Mal for undervisningen

Indhold i undervisningen

Evaluering og bedgmmelse

Bedgmmelseskriterier

Klar til G1 - 5 uger

Vi byder eleverne ordentligt
velkommen. Der arbejdes med
at skabe trivsel og tilknytning
til skolen.

Vi introducerer til alle skolens
fagretninger og der atholdes
studietur med fokus pa trivsel,
tilknytning og begejstring for
branchen.

Vi introducerer eleverne til
grundforlgbets opbygning
omkring praksisneer
undervisning gennem
planlaegning og afholdelse af
events.

Trivsel

At eleven far en sund og
positiv tilknytning til skolen,
argangen og egen klasse.

At eleven kender til skolens
trivselstilbud og ved hvor de kan
tilgds.

At eleven far en indledende
forstaelse for branchen og
skolens uddannelser

Handvaerk

At eleven far kendskab til G1
Eventmanualen

Overordnet:
Der arbejdes tvaerfagligt og praksisneert med et fokus pa

at leert teori i bade erhvervsfag og danskfaget kan
anvendes i de fagrettede fag.

Differentiering:

Der er fokus pd at sterke og svage elever kobles i
undervisningen.

Opgaver i skolens varksteder sammenszttes, sd de kan skaleres
efter den enkelte elev.

Underviseren har i selve undervisningen sarligt fokus pa at de
svageste elever er med i opgavelagsningen.

Events.

Introuger - Eleven mgder skolens varksteder og der
arbejdes med teambuilding opgaver for at ryste eleverne
sammen og knytte eleven til skolen.

Eventmanualen:

Eleven arbejder med

eventmanualen som et veerktgj til
planlaegning, eksekvering og

evaluering af egen leering.

Evaluering gives samlet i klassen,

men ogsa individuelt.

Erhvervsfag:

Erhvervsintroduktion

Faglig dokumentation

Faglig kommunikation

I vaerksted: Eleven bliver
“vurderet/bedgmt” pa det
produkt eleven laver i
veerkstedsundervisningen.

I hvilken grad kan eleven:

Trivsel

Handveerk

Finde rundt pa skolen

Give udtryk for
overvejelser om egen
trivsel og studievalg.

Anvende og udfylde
eventmanualen som et
planlaegnings- og
evalueringsveerktgj i
forhold til studieturen.

Udvise fornuftig opfarsel
i kgkkenet. Eleven




At eleven trygt mgder forste

event og far dannet grobund

for redskaber der kan bruges
pa resten af forlgbet.

At eleven leerer og forstar
vigtigheden af hygiejne og
sikkerhed i skolens
veerksteder.

Dansk

Eleven forstdr fagets opbygning
og eksamen.

Eleven introduceres for de
fornadne metoder og
analyseredskaber til at bestd
danskeksamen.

Studietur - Forlgbet starter 2 uger inden selve turen, hvor
der arbejdes tvaerfagligt i faglig kommunikation og faglig
dokumentation. Under selve turen bruges feerdighederne
fra erhvervsfagene. Derudover arbejder skolens
fagretninger sammen om at afvikle eventet

Dansk:

Der arbejdes med praksis- og branchenaere multimodale
tekster og film. Eleven gver de for eksamen relevante
metoder og analyseredskaber. G1 eventmanualen
inddrages.

Evalueringen gives med fokus pa
at skabe udvikling og ny leering.

Trivsel: Kontaktleerersamtaler
om trivsel og opleering- og
uddannelsesvalg

Dansk

Eleven modtager labende skriftlig og
mundtlig individuel respons pa
kompendieafleveringer og
freml=ggelser.

bedgmmes pa hygiejne
og sikkerhed

Dansk

o  Forstd danskfagets
opbygning og eksamen.

o  Udvise en basal forstdelse
for de danskfaglige
metoder og redskaber i
mgdet med praksisnare
tekster og film.

Tema 2

Mal for undervisningen

Indhold i undervisningen

Evaluering og bedgmmelse

Bedgmmelseskriterier

Eventtid - 10 uger

Trivsel

At eleven trives pa skolen og i
undervisningen.

Overordnet:

Eventmanual:

Eleven arbejder naturligt med
eventmanualen som et veerktgj til

I hvilken grad kan eleven:

Trivsel




Gennem praksisnzere events
isceneszettes skolens
forskellige studieretninger for
eleverne, sa de har mulighed
for at danne sig et
praksisbaseret grundlag for
deres kommende studievalg.

Eleverne planlaegger og
aftholder 3-5 events bade pa og
uden for skolen. Alle events
har forskelligt indhold, hvor
skolens uddannelser er veegtet
forskelligt.

Eleverne skal i en 1 uges oplzering
i en virksomhed branchen.

Handveerk

Eleven gver feerdigheder og
fagtermer inden for
vaerkstedsfagene gastronom,
tjener, receptionist,
bager/konditor og
ernaringsassistent.

Eleven gver sig i at bruge G1
eventmanualen i
forberedelse, praksis og
evaluering af egen praksis.

Eleven gver sigi at italeszette
hvad han/hun kan og ikke
kan.

Eleven opnar stgrre
praksiserfaring i skolens
fagretninger

Der arbejdes tvaerfagligt og praksisneert med et fokus pa
at leert teori i bade erhvervsfag og danskfaget kan
anvendes i de fagrettede fag.

Op til hvert event arbejdes der i erhvervsfag, dansk og
vaerkstedsfag med at forberede til eventet, og at rammeszette
hvert event, sd at eleven forstdr de enkelte arbejdsgange,
hygiejne, sikkerhed, kalkulation, vaertskab etc. i relation til
eventet og branchen som helhed.

Differentiering:

Der er fokus pé at stzerke og svage elever kobles i
undervisningen.

Opgaver i skolens vaerksteder sammenszattes, sd de kan skaleres
efter den enkelte elev.

Underviseren har i selve undervisningen sarligt fokus pé at de
svageste elever er med i opgavelgsningen.

Generelt arbejdes der med gentagelser, sd eleverne oplever at
kunne lykkes med deres opgaver og at de steerke elever kan
videreformidle deres erfaring til svagere elever.

Events.

planlaegning, eksekvering og
evaluering af egen leering.

Evaluering gives samlet i klassen,
individuelt og af
klassekammerater.

Erhvervsfag:

Arbejdsplanlagning og sumarbejde

Arbejdspladskultur

Praktikpladssegning

Metodelzre

I vaerksted: Eleven bliver
“vurderet/bedgmt” pa det
produkt eleven laver i
vaerkstedsundervisningen.
Evalueringen gives med fokus pa
at skabe udvikling og ny leering.

e  Give udtryk for
overvejelser om egen
trivsel og forestaende
studievalg.

Handveerk

e Anvende fagtermeri og
om egen praksis

e  Udgve basal
handveerk/faglighed i
skolens veerksteder

e  Bruge eventmanualen
meningsfuldt som et
planleegnings- og
evalueringsveerktgj i
forhold til events.

Dansk

e Anvende de danskfaglige
metoder og redskaber i




Dansk

Eleven gver de forngdne metoder
og analyse-redskaber til at besta
danskeksamen.

Minioplaering/VFU - eleven er i 5 duges VFU pa en virksomhed, der
ligger i trad med elevens forestdende uddannelsesvalg. Forud
lzerer eleven om branchen, overenskomst, arbejdsmilje m.m.

Restaurantuge - Eleverne er i 10 dages VFU i skolens restaurant
med henblik pa at vise hvad hhv. Fagretningerne gastronom og
tiener/receptionist kan.

Kulturaften - Eleverne afholder et event med 5-6 serveringer pd
skolen for betalende gaester til Kulturnatten. Her er fokus pd alle
skolens fagretninger og alle drgangens elever er aktiveret
samtidig.

Pederstrup - Eleverne skal oplzere to til tre elever fra 5-6 klasse i
at lave mad. Formalet er at tydeliggere for eleven og skabe en
italeszettelse af, hvad eleven har tillert sig i lebet af GF1.

Foreeldreaften - Eleverne planlzgger og afholder en middag pa
skolen for deres foraldre. Til eventet er det de kommende G2-
undervisere, der agerer undervisere.

Dansk:

Der arbejdes med praksis- og branchenzre multimodale tekster
og film. Eleven sver de for eksumen relevante metoder og
analyseredskaber. G1 eventmanualen inddrages.

Trivsel: Kontaktleerersamtaler
om trivsel og opleering- og
uddannelsesvalg

Dansk:

Eleven modtager labende skriftlig og
mundtlig individuel respons pa
kompendieafleveringer og
freml=ggelser.

megdet med praksisnare
tekster og film.

Tema 3

Mal for undervisningen

Indhold i undervisningen

Evaluering og bedgmmelse

Bedgmmelseskriterier

Klar til G2 - 5 uger

Trivsel

Overordnet:

Eventmanualen:

I hvilken grad kan eleven:




Eleverne skal klaedes bedst
muligt pa til deres kommende
studievalg. Deres erfaringer
fra seerligt temaet Eventtid
skal danne grundlag for
elevens overvejelser omkring
studievalg.

Det forsgges tydeliggjort for
eleverne, hvad de kan forvente
pa skolens respektive
grundforlgb 2.

Danskfaget afsluttes med
eksamen.

At eleven trives pa skolen og i
undervisningen.

Eleven kan treeffe et
studievalg.

Handveerk

Eleven far indblik i hvad der
bliver forventet pa skolens
GF2 uddannelser.

Eleven gver faerdigheder og
fagtermer inden for
vaerkstedsfagene gastronom,
tjener, receptionist,
bager/konditor og
ernaringsassistent.

Eleven arbejder naturligt med
eventmanualen i
forberedelse, praksis og
evaluering af egen praksis.

Der arbejdes tvaerfagligt og praksisneert med et fokus pa
at leert teori i bade erhvervsfag og danskfaget kan
anvendes i de fagrettede fag.

Fokus er iseer pa at eleverne tilleerer de rigtige veerktgjer
til at fa en god start pa GF2.

Der arbejdes ud fra elevens valgte fagretning.

Differentiering:

Der er fokus pd at sterke og svage elever kobles i
undervisningen.

Opgaver i skolens vaerksteder sammenszattes, sd de kan skaleres
efter den enkelte elev.

Underviseren har i selve undervisningen sarligt fokus pa at de
svageste elever er med i opgavelagsningen.

Generelt arbejdes der med gentagelser, sd eleverne oplever at
kunne lykkes med deres opgaver og at de starke elever kan
videreformidle deres erfaring til svagere elever.

Studievalg:

Eleven arbejder naturligt med
eventmanualen som et veerktgj til
planlaegning, eksekvering og
evaluering af egen leering.

Evaluering gives samlet i klassen,
individuelt og af
klassekammerater.

Eleven sammenligner sin fgrste
udfyldte eventmanual med den
sidste med henblik pa at fa
indsigt i opnaet leering

Erhvervsfag:

Samfund og sundhed

Innovation

I vaerksted: Eleven bliver
“vurderet/bedgmt” pa det
produkt eleven laver i
veerkstedsundervisningen.

Trivsel

e  Give udtryk for
overvejelser om egen
trivsel og forestdende
studievalg.

o  Treffe et studievalg for
fordret.

Handveerk

e  Udgve basal
handveerk/faglighed i
skolens varksteder

e  Udvise forstaelse for
branchen og skolens
fagretninger med
henblik pa studievalg

e Anvende eventmanualen
meningsfuldt som et
planleegnings- og




Dansk

Eleven mestrer de forngdne
metoder og analyse-redskaber til
at bestd danskeksamen.

| dinlog med eleven arbejdes der med kommende studievalg, om
det er pd HRS eller andre steder

Dansk:

Der arbejdes med praksis- og branchenaere multimodale
tekster og film. Eleven gver de for eksamen relevante
metoder og analyseredskaber. G1 eventmanualen
inddrages.

Evalueringen gives med fokus pa
at skabe udvikling og ny leering

Trivsel: Kontaktleerersamtaler
om trivsel og uddannelsesvalg.

1-1 evaluering af 1 uges oplzring.

Dansk

Faget afsluttes med eksamen med
karaktergivelse pd -03 - 12

Dansk

evalueringsvaerktgj i
forhold til egen praksis

Opfylde kravene fra
bekendtggrelsen til de
enkelte erhvervsfag

Beherske de forngdne
metoder og analyse-
redskaber til at bestd
danskeksamen.




3. Grundfag, certifikatfag og stgtte-/bonusfag
Uddannelsen indeholder derudover af fglgende

Grundfag
Fag Beskrivelse
Dansk C/E Formal

Formalet med danskfaget i erhvervsuddannelserne er at styrke elevens
forudseetninger for at benytte det danske sprog i erhverv, uddannelse, samfund
og dagligdag til kommunikation og samarbejde og som veerktgij til erkendelse,
Faget afsluttes med en eksamen i december maned og der afgives karakter pa 7- | leering, oplevelse, tolerance og faellesskab.

trins-skalaen. . . . . s
Faget udvikler elevens sproglige bevidsthed og feerdigheder, med henblik p3, at

eleven bliver bedre til at kommunikere mundtligt, skriftligt og multimodalt, dvs.
nar ord, billeder, film, animation, lyd og andre midler til kommunikation stgtter
hinanden i en tekst. Faget understgtter ogsa elevens kommunikative bevidsthed
og feerdighed, med henblik pd kontekstuel kommunikation. Faget bidrager til, at
eleven med forstaelse kan lytte, lzese og deltage i samtale ud fra forskellige
tekster og teksttyper om erhverv, uddannelse, samfund og dagligdag.

Faglige mal & Kernestof

De faglige mal er inddelt i fire overordnede kompetenceomrader:
Kommunikation, leesning, fortolkning og fremstilling.

Forskellige teksttyper skal veere repraesenteret.

Der inddrages tekster, med et bredt fokus pa studie- og erhvervsvalg, elevens
dagligdag samt elevens kommende arbejdsliv.

G1-forlgbet er opbygget af temaer og events og danskfaget stgtter op om den
struktur. Temaernes events danner udgangspunkt for det arbejde og den
udvikling eleverne skal igennem i grundforlgbets danskfag.

Stgtte-/bonusfag



Fag

Beskrivelse

Stgttefag - valgfag

Bonusfag - VFU
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4. Prgver/eksamen

Grundfagseksamen i dansk.
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5. Formalia

“Bekendtgerelse om erhvervsuddannelser” - https://www.retsinformation.dk/eli/Ita/2019/1619

“Bekendtgerelse om grundfag, erhvervsfag...” - https://www.retsinformation.dk/eli/lta/2020/37
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